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•	 Indicación de alarmas HACCP
•	 Sonda de aguja con 1 punto de medición
•	 Construcción monocasco.
•	 Interior de acero inoxidable.
•	 Exterior de acero inoxidable satinado Scotch Brite.
•	 Aislamiento en PU libre de CFC y HCFC de alta densidad (42 kg/m3).
•	 Célula con esquinas redondeadas para facilitar la limpieza
•	 Tirador ergonómico
•	 Electroventiladores de material compuesto de flujo indirecto sobre el 

producto

•	 Protector térmico de armado automático para proteger el compresor
•	 Batería evaporadora de cobre-aluminio, pintada con cataforesis
•	 Batería condensante de cobre con aletas en aluminio de alto rendimiento 

térmico
•	 Evaporador fácilmente accesible para un mantenimiento correcto
•	 Descongelación automática y dispositivo de evaporación de agua de 

condensación (mod 030 y 031).
•	 Refrigerante ecológico R290
•	 Compresor hermético

Nueva gama de abatidores de temperatura, para quienes tienen 
espacios reducidos en la cocina, pero desean garantizar la 
máxima seguridad en las preparaciones diferidas en el tiempo.

Modelos de banco con 3 bandejas GN 2/3 o 3 bandejas GN 1/1 
y modelos de libre instalación con 5 bandejas GN 1/1
o 10 bandejas GN 1/1.

Características

L1 - LED con función de punto decimal para la indicación de la hora.
L2 - �LED con función de indicación del ciclo de sacrificio 

seleccionado: positivo (apagado) o negativo (encendido).
L3 - �Permanentemente encendido: LED con función de indicación 

del ciclo de sacrificio en curso; intermitente: LED con función de 
indicación de la fase de almacenamiento en curso.

Interfaz inteligente 
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+3°C | -32°C

SB-030-RA-R290 3x GN 2/3 625 × 560 × 520 R290 8 5 659 3,87 220-240/1N~/50

SB-031-RA-R290 3x GN 1/1 625 × 700 × 520 R290 8 5 659 3,87 220-240/1N~/50

SB-050G-RA-R290 5x GN 1/1 790 × 700 × 900 R290 20 10 660 4,04 220-240/1N~/50

SB-081-RA-R290 10x GN 1/1 790 × 850 × 1460 R290 35 25 1151 5,61 220-240/1N~/50
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Chilly

Para conocer las dimensiones máximas totales y las especificaciones técnicas, consulte la ficha técnica del producto.
Para las unidades condensadoras, consulte la ficha técnica específica. * tensiones y frecuencias especiales a petición

Modelos Capacidad
bandejas

Dimensiones externas
(L x p x H mm) Gas refrigerante

Capacidad
abatimiento

positivo en 90’
+90°C > +3°C (Kg)

Capacidad
abatimiento

negativo en 240’
+90°C > -18°C (Kg)

Potencia
Eléctrica

(W)

Absorción
eléctrica

(A)

Alimentación * 
(V/Ph/Hz)

•	 RA-R290: con gas ecológico

La gama
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Video Tutorial
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Inteligente y esencial, la pantalla táctil de 5 pulgadas, situada al 
alcance y a la vista de la puerta del abatidor, ofrece una visibilidad e 
interacción inmediatas con las funciones, representadas por símbolos 
intuitivos y fáciles de leer.

Interfaz inteligente 

Características
•	 Exterior de acero inoxidable satinado Scotch Brite.
•	 Espesor de aislamiento 80 mm
•	 Aislamiento en PU libre de CFC y HCFC de alta densidad (42 kg/m3).
•	 Célula con esquinas redondeadas para facilitar la limpieza
•	 Batería evaporadora de cobre-aluminio, pintada con cataforesis con resina 

epóxica atóxica, instalada en un lado, con carenado abrible mediante 
específica llave de seguridad, para un fácil y correcto mantenimiento, 
todas probadas a presión PED y UL de 30 bar

•	 Evaporador de alta ventilación para garantizar la máxima eficiencia del 
sistema de enfriado

•	 Resistencia anticondensación, ubicada en la puerta debajo de la junta
•	 Puerta con junta a lo largo que cuenta con cremalleras con rampa de cierre
•	 Asa ergonómica vertical con cierre magnético
•	 Rampa de acceso con rejilla recoge líquidos y sistema de filtrado (accesorio)

•	 Paragolpes externo como protección del panel de mandos y de la puerta
•	 Suelo en sándwich reforzado (mod. BT)
•	 Superficies, componentes metálicos y refuerzos internos están realizados 

en acero INOXIDABLE 304 y tienen una resistencia al ambiente salino 
testeado por almenos 800 h

•	 Evaporador interno suspendido para la eliminación rápida del agua de 
lavado conforme a NFS y UNI EN 14159

•	 Batería condensante de cobre con aletas en aluminio de alto rendimiento 
térmico

•	 Sonda de corazón recalentada, con 4 puntos de medición y dotada con 
conector rápido

•	 Conexión USB para la carga de actualizaciones de firmware y la descarga 
de datos HACCP

Células Plug-In Chilly. Una gama de células de abatimiento 
tanto en versión positiva como en versión negativa, listas para 
usar de inmediato. Equipadas con unidad de condensación 
incorporada, están disponibles para carros con capacidad de 
bandejas GN1/1 - EN1 y GN2/1 - EN2.

La versión de abatimiento positivo está equipada con un fondo 
de acero inoxidable no aislado y no requiere rampa de acceso 
para la inserción del carro.
La versión de abatimiento negativo / congelación rápida está 
equipada con un fondo aislado de 60 mm de espesor; de este 
modo, una rampa de acceso para la inserción del carro está 
disponible como accesorio.
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+3°C

+3°C | -32°C

CCCL-201-R-PNA 1 1 890 × 1345 × 2340 688 × 835 × 1900 60 - 2422 5,8 380-420/3N~/50

CCCL-202-R-PNA 1 1 1 1100 × 1625 × 2340 895 × 1040 × 1900 65 - 2952 6,9 380-420/3N~/50

CCBL-201-R-PFA 1 1 890 × 1345 × 2400 688 × 835 × 1900 60 35 2422 5,8 380-420/3N~/50

CCBL-202-R-PFA 1 1 1 1100 × 1625 × 2400 895 × 1040 × 1900 65 40 2952 6,9 380-420/3N~/50
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•	 R-PFA: versión de abatimiento positivo/negativo con gas ecológico R290

•	 R-PNA: versión de abatimiento positivo con gas ecológico R290

Chilly Celdas Plug-in

Para conocer las dimensiones máximas totales y las especificaciones técnicas, consulte la ficha técnica del producto. * tensiones y frecuencias especiales a petición

Modelos
Carros 20 
Bandejas

GN1/1-EN1

Carros 20 
Bandejas 

GN2/1-EN2
Puertas

Dimensiones  
externas

(L x p x H mm)

Dimensiones 
internas

(L x P x H mm)

Capacidad
abatimiento 

positivo en 90’ 
+90°C > +3°C 

(Kg)

Capacidad 
abatimiento

negativo en 240’
+90°C > -18°C 

(Kg)

Potencia
Eléctrica

(W)

Absorción
eléctrica

(A)

Alimentación * 
(V/Ph/Hz)

Modelos
Carros 20 
Bandejas

GN1/1-EN1

Carros 20 
Bandejas 

GN2/1-EN2
Puertas

Dimensiones  
externas

(L x p x H mm)

Dimensiones 
internas

(L x P x H mm)

Capacidad
abatimiento 

positivo en 90’ 
+90°C > +3°C 

(Kg)

Capacidad 
abatimiento

negativo en 240’
+90°C > -18°C 

(Kg)

Potencia
Eléctrica

(W)

Absorción
eléctrica

(A)

Alimentación * 
(V/Ph/Hz)

La gama

1 carro GN 1/1 - EN1 1 carro GN 2/1 - EN2

1 carro GN 1/1 - EN1 1 carro GN 2/1 - EN2
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IMPORTADORA DE PRESTIGIO DE MAQUINARIA DE COCINA DE ALTA TECNOLOGIA
PARA PREPARACION, COCCION Y ABATIMIENTO DE ALIMENTOS EN RESTAURACION,

INDUSTRIAS DE ALIMENTACION Y COLECTIVIDADES

Amizkarra, 8 - 01002 Vitoria
Teléfono 945 271 355

info@importhispania.com
www.importhispania.com

Los datos y la información están sujetos a cambios basados en el continuo desarrollo de los productos.

IMPORT HISPANIA, S.L.  Se reserva en todo momento la posibilidad de modificar sus aparatos sin previo aviso.
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